
C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A

P R I M E R  P L A T O

P O S T R E

TARTA DE CELEBRACIÓN CON
HELADO DE MANTECADO Y

FRUTOS TROPICALES

Gilda de  anchoas  y  boquerón

DORADA EN SUAVE ALL I  PEBRE

Menú BODAS
2026

S E G U N D O  P L A T O
BROWNIE DE CARRILLADA 

CON FRUTOS ROJOS

A P E R I T I V O  D I G E S T I V O SORBETE DE MANDARINA

85€ +  IVA

elige 3 aperitivos fríos y 3 calientes

Croquetas  de  jamón ibér ico
Cruj iente  de  t i ta ina Tartaleta  de  brandada con

panceta  ibér icaPan de  gamba con tartar  
de  atún Twister  de  langost ino
Tartaleta  de  ensaladi l la
con ahumados

Brocheta  de  po l lo  con
ter iyaki

Vas i to  de  pulpo  con
parment ier

Ravio l i  cruj iente  de  rabo
de  toro

Pal i to  de  cr i s ta l  con jamón
de bodega

Tosta  de  queso  br ie  con
conf i tura

MENÚ 1

BODEGA INCLUIDA



C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A

P R I M E R  P L A T O

P O S T R E
TORRIJA CON HELADO CREMOSO DE HORCHATA

Gilda de  anchoas  y  boquerón

ENSALADA CÍTRICA DE VIEIRAS,  FRESAS Y
VINAGRETA DE MOSTAZA Y MIEL

S E G U N D O  P L A T O

SECRETO IBÉRICO A BAJA TEMPERATURA
CON TOQUE THAI

A P E R I T I V O  D I G E S T I V O SORBETE DE MANGO

elige 3 aperitivos fríos y 3 calientes

Croquetas  de  jamón ibér ico
Tartaleta  de  t i ta ina y
sardina ahumada
Pan de  gamba con tartar  de
atún Twister  de  langost ino

Tartaleta  de  ensaladi l la
con ahumados

Brocheta  de  po l lo  con
ter iyaki

Ravio l i  cruj iente  de  rabo
de  toro

Pal i to  de  cr i s ta l  con jamón
de bodega Tosta  de  queso  br ie  con

conf i tura

Menú BODAS
2026

Tartaleta  de  brandada con
panceta  ibér ica

Vasi to  de  pulpo  con parment ier

MENÚ 2 100€ +  IVA

BODEGA INCLUIDA

T A R T A  A  E L E G I R
CARROT CAKE

CHOCOLATE KINDER
ALMENDRA Y YEMA TOSTADA



B O D E G A

S H O W  C O O K I N G  O  C O R N E R S
( S E R V I C I O  O P C I O N A L )

Vino  B lanco :  Viña  Mayor  (Verde jo )
Vino  t in to :  Viña  Mayor  Roble  (Ribera)

Aguas  minera l e s
Re fre s cos  y  c ervezas

Jamón al  corte  200€
Buffet  de  quesos  600€

Corner  de  encurt idos  valenc ianos  500€
Corner  de  sushi  S .M€

Ostras  S .M€

Consultar variaciones de bodega
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