Ol/‘utax

ENTRANTES

Ensalada de tomate valenciano | 15.50€ Croqueton de jamoén | 8.00 €

con ventresca y cebolla encurtida (6-12)

Carpaccio de cecina | 18.00 €

con parmesano (9)

Anchoas del cantabrico | 3.50 €

0.0 con base de tomate (1 Ud.) (12)

Ensaladilla rusa | 15.00 €

con gambas al ajillo (1-3-6-7-10-12)

Jamoén de cebo | 18.00€

con palitos de cristal (1)

ARROCES

Arroz del senyoret | 18.95€
(3-6-8-12)

Paclla valenciana | 16.50€

Fideua de pato | 22.50€

con boletus y foie (1)

Meloso de conejo | 19.50€

con bolectus y foie (10)

Arroz rojo de carabineros | 28.50€
(3 12)
Arroz negro | 18.95€
(3812)
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con mayosoja (2ud) (1-9-10)

Flor de alcachofa | 10.00 €

con foie y jamon crujiente (2ud) (Segin temporada)

Sepia bruta | 17.00 €

con habitas baby y crema de calabaza (8)

Calamar de playa | 19.00 €

a la plancha o rebozado con salsa kimchi
(15-810-12)

Pata de pulpo | 22.00 €

al grill con parmentier de patata (8)

CARNES Y PESCADOS

Entrecot de vaca maduradal 26.00€
Secreto ibérico | 20.00€

Lomo de bacalao | 24.00€
(9-12)

Lenguado a la meuniere | 26.00€
(9-12)

POSTRES
Tarta de chocolate | 6.50€

con naranja (1-2-4-9-10)

Brownie con helado | 7.00€

(12:4.9-10)

Tarta de queso | 7.00€

(1-9-10)

Fruta temporada | 5.50€
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